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 المستخلص

تلوث عينات المأكولات والوجبات السريعة المحلية في محافظة المثنى  بأعداد جراثيم استهدفت التجربة دراسة درجة 

عينة حيث منها المطبوخة  14 يالمكورات العنقودية الذهبية حيث جمعت بصورة عشوائية من أسواق المدينة حوال

ا في مختبر الاحياء كالأكلات الشعبية ومنها المصنعة مع بعض الفواكه والخضار والالبان تم عزلها وتشخيصه

باستخدام الاوساط   S.aureusالمجهرية في كلية التربية للعلوم الصرفة في جامعة المثنى , تم تأكيد تواجد بكتريا 

الزرعية الانتخابية واجراء الفحوصات المجهرية , كما  اجري العد البكتيري لبعض العينات المستخدمة لمعرفة العدد 

ا ايضا اختبار حساسية المضادات الحياتية لمعرفة مقاومتها للمضادات المستخدمة في الميكروبي فيها , واجري له

المؤسسات الصحية حاليا . و تم معاملتها ببعض المستخلصات النباتية لمعرفة مقاومتها , حيث بينت النتائج ان بكتريا  

aureus   .S لكل     * 414خ حيث كانت ) ان الاعداد المكروبية كانت اكثرا عددا في عينة الدجاج المطبو

لكل      * 222مل/غرام (, واقل عدد ميكروبي كانت في عينة المأكولات السريعة )الساندويش( حيث كانت)  

عند اجراء اختبار الحساسية للمضادات الحياتية للبكتريا  S.aureusمل/غرام (  وقد بينت نتائج الدراسة في بكتريا 

واقل  Ciprofloxacin دراسة ان العزلات البكتيرية كانت اكثر تحسس للمضادالاكثر شيوعا وأظهرت نتائج ال

واجريت ايضا على العزلات اختبار حساسية للمستخلصات النباتية فلوحظ ان    Azithromcyin تحسسا للمضاد

 % ( وبينما كانت اكثر مقاومة21% و 41العزلات كانت اكثر تحسس للمستخلص قشور الرمان ذات التركيز ) 

% 21% ( بينما كانت مستخلص الجفت ذات التراكيز )01% و21% و41للمستخلص لبان الذكر  ذات التراكيز ) 

%(  مقاومة لكل العزلات, واجريت هذه الدراسة لغرض البحث عن ايجاد بدائل للمضادات الحياتية طبيعية  01و

 . ومة البكتريا للمضادات وامنة لمعالجة التسمم الغذائي بالمكورات العنقودية لمنع تطوير مقا

 مقاومة المضادات ,التسمم الغذائي , المكورات العنقودية , المستخلصات النباتية ,اختبار الحساسية الكلمات المفتاحية:
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Abstract 

The experiment aimed to study the degree of contamination of local food and fast food 

samples in Al-Muthanna Governorate with the numbers of Staphylococcus aureus germs, 

where about 41 samples were collected randomly from the city’s markets, where some of 

them were cooked as popular dishes, and some of them were processed with some fruits, 

vegetables and dairy. They were isolated and diagnosed in the microbiology laboratory in 

the College of Education. For pure sciences at Al-Muthanna University, the presence of S. 

aureus bacteria was confirmed using selective culture media and microscopic 

examinations. Bacterial counts were also conducted for some of the samples used to find 

out the microbial number in them, and an antibiotic sensitivity test was also conducted to 

find out their resistance to the antibiotics currently used in health institutions. And it was 

treated with some plant extracts to find out its resistance, as the results showed that the 

bacteria  S. aureus  that the microbial numbers were more numerous in the sample of 

cooked chicken, where it was (141 *    per ml / g), and the lowest number The lowest 

number of microbes was in the fast food sample (sandwich), where it was (228 *       

per ml / g). The results of the study showed in S. aureus bacteria when conducting a 

sensitivity test for antibiotics for the most common bacteria. The results of the study 

showed that the bacterial isolates They were more sensitive to Ciprofloxacin and less 

sensitive to( Azithromcyin ). A sensitivity test for plant extracts was also conducted on 

the isolates. It was noted that the isolates were more sensitive to the extract of 

 انتساب الباحثين
التربية للعلوم  , كليةجامعة المثنى 1, 0, 4

 00114, العراق, المثنى ,الصرفة
المديرية العامة لتربية , وزارة التربية 2

 66001,المثنى ,العراق المثنى,

 

 
1hasan.raheem@mu.edu.iq      
2Abbas0780755@gmail.com 
3 Shmss3877@gmail.com      
4hussenalowan24@gmail.com 

 

 
8 

   المؤلف المراسل

 

 معلومات البحث

 2121حزيران تاريخ النشر: 

 

 

 

 

 

 

Affiliations of  Authors 
1, 3, 4 Al-Muthanna University, 

College of Education for Pure 

Sciences, Iraq, Al-Muthanna, 

66001 

2 Ministry of Education, 

Directorate of Education,  Al-

Muthanna, Iraq, 66001 

 

 
1hasan.raheem@mu.edu.iq      
2Abbas0780755@gmail.com 
3 Shmss3877@gmail.com      
4hussenalowan24@gmail.com 

 

 
1 
Corresponding Author  

 

Paper Info. 

Published: June 2024 

 

 مجلة كلية الكوت الجامعة 

 

 

ISSN (E) : 2616 - 7808      II      ISSN (P) : 2414 - 7419    

www.kutcollegejournal.alkutcollege.edu.iq   

 

 

 2023كانون الأول   84 - 83خاص لبحوث المؤتمر العلمي الدولي الخامس للإبداع والابتكار للمدة من    عدد

 

mailto:hasan.raheem@mu.edu.iq
mailto:Abbas0780755@gmail.com
mailto:Shmss3877@gmail.com
mailto:hussenalowan24@gmail.com
mailto:hasan.raheem@mu.edu.iq
mailto:Abbas0780755@gmail.com
mailto:Shmss3877@gmail.com
mailto:hussenalowan24@gmail.com
http://www.kutcollegejournal.alkutcollege.edu.iq/
http://www.kutcollegejournal.alkutcollege.edu.iq/
mailto:k.u.c.j.sci@alkutcollege.edu.iq
mailto:k.u.c.j.sci@alkutcollege.edu.iq


 

 
138 (137-148) 

 

 ........ دراسة مقارنة –حسن وعباس وعائشة وحسين   مجلة كلية الكوت الجامعة

 

خاص لبحوث المؤتمر العلمي الدولي الخامس للإبداع والابتكار  عدد

 2023كانون الأول   84 - 83للمدة من   

pomegranate peels with a concentration of (10% and 20%).  While it was more resistant 

to male frankincense extract with concentrations (10%, 20%, and 30%), while the peat 

extract with concentrations (20% and 30%) was resistant to all isolates. To prevent the 

development of  bacterial resistance to antibiotics. 

   

Keywords: Allergy testing, Plant Extracts, Staphylococci, Food Poisoning, Antibiotic 

Resistance 

 

 مقدمةال

هي  جراثيم     staphylococcus  sppتعد المكورات  العنقودية 

موجبة لصبغة كرام  تتميز بشكلها  الكروي  المنتظم  يتراوح  

 gram positiveموجبة  لصبغة كرام )  (um 1.5-0.5)قطرها 

(  تنقسم  خلاياها  لأكثر من مستوى لتعطي اشكالا ثنائية او  

رباعية او قد تكون على هيئة  تجمعات  عنقودية  غير  منتظمة  

تسمية  المكورات  العنقودية  وهي  غير   ومن  هنا  جاءت 

متحركة وغير مكونة  للسبورات وغير  مكونة  للكبسولة  عدا 

بعض الانواع وهي نشطة ايضيا ولها القدرة على النمو على اوساط 

زرعيه متنوعة مستغلة  الكربوهيدرات  والاحماض الامينية 

بين   كمصدر للكاربون والطاقة وعند مدى حراري واسع يتراوح 

(   4.1-1.2( درجة  مئوية  ورقم هيدروجيني  بين  )41-11) 

 . (NaCL 10%) [1]  وتنمو على اوساط  تحتوي  

المكورات  العنقودية  جراثيم  واسعة  الانتشار في  الطبيعة  اذ  

توجد  عموما  على  الجلد  والاغشية  المخاطية  حيث  ان كثافة  

في   (   /cell     -     لى )المكورات  العنقودية  تصل  ا

المناطق الرطبة  كالفتحات الانفية  وكذلك تنخفض في المناطق 

( وعزلت     / cell      -      (الجافة كالجلد لتصل  الى 

الجراثيم  من المنتجات  الحيوانية كاللحوم والحليب  والاجبان  

ومصادر  اخرى  كالتربة  والرمال  ومياه البحار , هذه البكتريا  

مقاومة  لمختلف  الظروف  البيئية  حيث  بإمكانها  تحمل  الحرارة  

والجفاف  والتجفيف حيث  تنمو جيدا في الضغط  الازموزي 

طوبة  القليلة  وهذا  يفسر نموها  في  الافرازات  العالي  والر

 .[2]الانفية  في  العديد  من  الاصحاء 

ل  حالات  العدوى  تتسبب  هذه البكتريا في اصابات  خطيرة  مث

الجلدية  العميقة  وقد  تنفذ  الى  الدم  , وسائر اعضاء الجسم, 

مسببة حدوث  تسمم  الدم , التهابات  رئوية , التهابات  صمامات  

القلب , التهاب  العظام وغيرها , قد تؤدي الى الوفاة احيانا عند 

ري  الاشخاص ذوي  المناعة  الضعيفة  او المصابين  بداء  السك

 . [0]او السرطان 

إن تلوث المكورات العنقودية الذهبية للأبقار الحلوب والحليب الخام 

قل عن طريق الأغذية المرتبطة هو تفشي الأمراض التي تنت

بمنتجات الألبان الملوثة , مما يدل على أهمية المكورات العنقودية 

تعتبر حيوانات الألبان هي  .[1]الذهبية على الصحة العامة 

المصدر الأكثر احتمالاً لتلوث الحليب الخام بالمكورات العنقودية 

 .Sالذهبية. لا يزال تلوث قطعان الألبان والحليب الخام بواسطة 

aureus  ,  يمثل مشكلة مهمة في إنتاج منتجات الألبان الغذائية

عامة من تتجلى أهمية المكورات العنقودية الذهبية في الصحة ال

خلال كثرة تفشي الأمراض المنقولة عن طريق الأغذية الناتجة عن 

منتجات الألبان الملوثة , من المحتمل أن تكون حيوانات الألبان هي 

المصدر الرئيسي لتلوث الحليب الخام بالمكورات العنقودية الذهبية 

[5]. 

تعد  اللحوم الحمراء والبيضاء بصورة عامة  من  الاغذية  المهمة  

د  من المصادر البروتينية الرئيسية  والضرورية  للمستهلك  , اذ  تع

كما تعد من اهم   ,فضلا عن كونها غنية  بالدهون والاملاح 

وافضل  الاوساط  لنمو الاحياء المجهرية المختلفة  المسببة  بذلك  

اضرار صحية  وذلك لسرعة  تلفها  ولكونها  بيئة  مناسبة  لنمو  

ي  السبب  في  التسمم انواع  مختلفة  من  البكتريا الضارة  والتي ه

 . [0]الغذائي  

تم توثيق وجود مسببات الأمراض في الخضروات المصنعة بشكل 

ضئيل وقدرتها على البقاء والنمو بشكل جيد , المكورات العنقودية 

الذهبية)بما في ذلك المكورات العنقودية الذهبية المقاومة 

( هي واحدة من أكثر مسببات الأمراض MRSAللميثيسيلين , 

في الغذاء وتعتبر مسؤولة عن أكثر أنواع التسمم شيوعًا في شيوعًا 

 .[7]اللحوم والسلطات والحليب ومنتجات الألبان 

مجموعة متنوعة من الأطعمة يمكن أن تكون وسيلة للتسمم بكتريا 

المكورة العنقودية الذهبية , إلى جانب التعرض للتلوث )البشري 

عادة( واستخدام  المواد  الخام  والمكونات  الملوثة  )عادة ولكن 

 .Sاني( , لذلك , يعتبر أن بكتيريا  ليس حصرياً من أصل حيو

aureus    , لديها  قدرة ملحوظة على التكاثر في الأطعمة  المختلفة

في ظل الظروف المواتية , يمكن أن يؤدي معدل النمو إلى تركيز 

كافٍ من السموم المعوية لإحداث فاشيات شديدة من التهاب المعدة  

وبعض  الخضروات   والأمعاء, تعمل اللحوم  ومنتجات الألبان 

والأطعمة  المطبوخة  كوسيلة  نمو ممتازة  لدعم تكاثرها. من 
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المهم الإشارة إلى  أنه ليست كل الأطعمة هي ركيزة مواتية  لتطور 

الكائنات الحية الدقيقة ؛ في الواقع , بعضها مثبط , أنماط تطوير 

في بعض الأطعمة مواتية )اللحوم النيئة ,   S. aureusبكتيريا 

الدجاج المطبوخ , الجبن الطازج , الحليب الخام( , غير مواتية 

 .[2])الخضار النيئة , اللحم المفروم (, ومثبط )الألبان الناضجة(  

اظهرت المكورات العنقودية  مقاومة  عالية  للعديد من  المضادات  

الحيوية  المستخدمة  في علاج  الاصابات الناتجة عن هذه البكتريا 

وان المحاولات التي قام  بها العديد من  الباحثين  لتحوير 

المضادات  الحيوية او لإنتاج انواع جديدة  منها  لاقت  نجاحا 

ع انواع المكورات العنقودية ابدت  مقاومة  محدودا حيث ان جمي

 Penicillin , Tetracyclineعالية  للمضادات  الحيوية 

,Erythromycin) [4]. 

وتعود  اسباب  مشاركة  المكورات  العنقودية  في  العديد  من  

الاخماج  الى  امتلاكها  عددا  من  عوامل  الضراوة  التي تمكنها  

من  اختراق  حواجز  الجسم  الطبيعية  وقوى  الدفاع  المناعية  

الى  انسجة  الجسم  الأخرى  المتمثلة بعوامل  والانتشار  

الالتصاق  مثل  بروتينات  سطحية  خلوية  وتقوم  المكورات  

العنقودية  بإنتاج  مجموعة  من  البروتينات  الخارجية كالسم  

القاتل  لخلايا  الدم  البيض  والسم  القاتل  لخلايا  الدم  البيض 

[41]. 

المكورات  العنقودية  الذهبية  هي  واحدة  من  مسببات  الأمراض  

الرئيسية  المنقولة  بالغذاء  في المنتجات الطازجة  والجاهزة  

للأكل  والمعروفة بأنها  تسبب التهابات  مختلفة  في  جميع  أنحاء  

, هناك  العديد  من  الأمراض المنقولة  بالغذاء المرتبطة بـ  العالم

Staphylococcus spp   حيث  الباعة والمتجولين  الذين ,

يعانون من آفات المكورات العنقودية في الجلد , وخاصة في  

منطقة البلعوم الأنفي  واليدين , أو الناقلين , تم العثور على معظم 

بسبب  التلوث المتبادل ,   S. aureusتلوث لحم  الدجاج  بسبب  

وعدم كفاية المعالجة الحرارية للمواد الغذائية والتخزين غير السليم 

 .[44]مما أدى إلى  تفشي التسمم الغذائي 

كشف انتشار المكورات العنقودية في  الى  تهدف هذه الدراسة

بالإضافة الى   تقدير الحمل الميكروبي في الاغذيةو المواد الغذائية

أثير قياس مدى تو  تحديد مقاومة البكتريا للمضادات الحياتية

 المستخلصات النباتية على البكتيريا.

 المواد وطرائق العمل:

 جمع العينات:   

تم  جمع  انواع  مختلفة  من  المواد  الغذائية  من  اماكن  مختلفة  

من  الاسواق  المحلية  في  مدينة  السماوة  شــملت  العينــات  

الخضروات محليــة  الصــنع  كــل  مــن الاجبان  ,  الفواكه , 

,الالبان  وأعتمد  جمعها  من  الباعة  المتجولين  كما  شـملت  

العينـات  الغذائيـة  علـى  عينـات  اللحوم  البيضاء  ) الدجاج ( في 

الاسواق المحلية  وتم  جمع  كافة  العينـات  الغذائيـة  فـي  أنابيـب  

 اختبار  نظيفـة  ومعقمة .

   :العزل والتشخيص

نات  من  مواد  غذائية  وتم  تنشيطها  في  وسط  المرق  اخذت  العي

  07ساعة  بدرجة  حرارة    21لمدة    Nutrient broth  المغذي

مل  من  العينة    1.5غرام  او    1.5درجة مئوية  , حيث  اخذ 

بعدها  زرعت  العينات  على    ,Nutrient broth  من  1.5مع 

التخطيط المباشر  و حضنت  الوسط ا لاكار  المغذي  بطريقة 

ساعة    21درجة مئوية   لمدة    07الاطباق  بدرجة  حرارة  

لدراسة  الصفات  المزرعية  والمجهرية  بعدها  اجريت  عملية  

بعـدها   . Mannitol Salt Agar  التنقية للمستعمرات  على  وسط

ت تـم  إجـراء  عـددا  مـن الفحوصـات التشخيصـية لجميـع العـزلا

 لتشـخيص المكــورات  [12] إعتمـادا على  طريقــــة

 . العنقوديـــــــة

      :الصفات المزرعية

شخصت  العينات  أوليا  بملاحظة  الصـفات  المزرعيــة  

للمسـتعمرات  الناميــة  مـن  ناحيــة  شـكل  المستعمرة, حجمها , 

تحلــل   ارتفاعها , حافاتها , لونهـا وتأثيرهــا  فــي الوســط  مثــل 

الــدم  وتخمرالمــانتول  , وتــم تنقيتهــا  وذلــك  بإعـــادة  زرعهــا 

ثم حضنت  (Nutrient agar )  علــى  وسط الاكار المغذي

 .[40](ساعـة   21(م ولمدة )  07بدرجـة حرارة ) 

   الفحص المجهري:

أجري الفحص  المجهري  لمعرفة  استجابة  العزلة  البكتيرية  

حيث  تم  أخذ  جزء من  (  Gram stain )  لصبغة  كرام

 Nutrient agar ) مستعمرة  نامية  علـــى وسط   الاكار المغـذي

بواسـطة  ناقـل ثم عمـل  منهـا  مسـحة بكتيريــــة  علـى   ( 

ها  بصبغة  كرام  ثـم  تـم  شـريحة  زجاجيـة نظيفة  وثم صبغ

فحصـها  بـالمجهر  الضوئـــــــــي  بإستعمــــال  العدسة  الزيتية  

 [40]وتم  ملاحظة  شكل  ولون  الخلايا  البكتيرية 

 العد البكتيري:

اكثر الطرق شيوعا  تم العد بطريقة الاطباق القياسية وهي من

 لتقدير الاعداد البكتيرية.

 :اختبار الحساسية للمضادات الحيوية

هو عبارة عن اختبار يتم استخدامه لمعرفة تاثير بعض انواع 

 المضادات الحيوية على نوع معين من البكتريا وتعتبر طريقة
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Kirby Bauer ما يعرف ب Disc diffusion method  اكثر

تاثير المضاد على البكتريا وذلك لسهولة الطرق شيوعا لمعرفة 

لاجراء  Kirby Bauer عملها وسهولة اجرائها .اعتمدت طريقة

 , Ampicillinاختبار الحساسية للمضادات الحيوية)

Azithromcyin ,Tetracycline ,Ciprofloxacin 

(Gentamicin , Amoxicilln/clavulanic acid , 

Clavulanic acid ,Chloramphenicol      [14]. 

 : حساسية المستخلصات النباتية

 تحضير المستخلص النباتي الكحولي

تم تحضير المستخلص الكحولي لقشور الرمان وقشور 

حيث تم جمع قشور رمان قشور [15] البلوط)الجفت(على طريقة

البلوط)الجفت(  وتم غسلها من الشوائب وتم تجفيفه وطحن باودر 

من  ml 411من مسحوق قشور الرمان واضيف اليه  25gوتم اخذ 

 ml 251% في دورق زجاجي سعته 71الايثانول بتركيز كحول 

بدرجة حرارة  ساعة  21ومن ثم ترك الخليط في الحاضنة لمدة 

لاعطاء مجال اكبر لاستخلاص المادة  (دورة /دقيقة(100 م07

الفعالة من العينة بعد ذلك رشح المحلول بواسطة عدة طبقات من 

بة وبعد ذلك وضع الشاش الطبي للتخلص من الجزيئات الغير الذائ

مل من الراشح ونقلت  5الراشح في انابيب وكل انبوبة تحتوي 

دورة /دقيقة  5111الانابيب الى جهاز الطرد المركزي بسرعة )

دقائق( لترسيب الاجزاء النبات العالقة والحصول على   41لمدة 

محلول رائق وبعدها تم الصب في طبق بتري ومن ثم ترك 

لكي يتبخر الكحول ثم قشط المستخلص   ساعة12بالحاضنة لمدة 

الكحولي من الاطباق ويتم خزنه في مكان بمعزل عن الرطوبة 

 .[15] والضوء لحين الاستعمال

اما المستخلص الكحولي للبان الذكر  تم تحضيرة حسب الطريقة 

الاتيه حيث تم جمع لبان الذكر وغسلها من الشوائب وتجفيفها 

بتركيز  ml 451ونذوبها في كحول  g 411وطحن باودر وتم اخذ 

يرشح المحلول بورق الترشيح والراشح يوضع  21hمدة % ل71

لحين الجفاف تجمع   11ايام بدرجة حرارة   0في الحاضنه لمدة 

 . [40]المادة وتوضع في وعاء محكم وتخزن بالتبريد 

 

لكل من قشور رمان ولبان الذكر تحضير تراكيز المستخلصات 

 وقشور البلوط )الجفت(

تم تحضر التراكيز المستحدمة من المستخلصات النباتية باذابة كمية 

معينه من المستحلصات المحضرة سابق  في كميات معينه من 

 وحسب التالي: .[15] المحلول الملحي المتعادل

مغلم/مل وذلك  411% وبمقدار  41حضر التركيز الاول  1.

لبان  –ت )قشور الرمان مغلم من المستخلصا  411باضافة 

  مل من نورمال سلاين 4قشور البلوط( في  –الذكر 

مغلم/مل وذلك  211% وبمقدار 21. حضر التركيز الثاني 2

لبان  –مغلم من المستخلصات )قشور رمان  211باضافة 

 مل من نورمال سلاين 4قشور البلوط( في  –الذكر 

/مل وذلك مغلم 011% وبمقدار 01. حضر ترالتركيز الثالث 3

لبان -مغلم من المستخلصات )قشور الزمان  011باضافة 

 .مل من نورمال سلاين 4قشور البلوط ( في -الذكر

  اختبار حساسية المستخلصات النباتية

. وضعت اقراص من ورق الترشيح بشكل اقراص داخل كل 1

دقيقه  45الى  41تركيز من التراكيز المحضره سابقا ولمده 

الاقراص بالماده الفعاله بعدها تم تجفيف لضمان تشبع 

  لاقراص للاستعمال.

للاقراص الحاملة للمستخلصات  Kirby Bauer .طبقت طريقة  2

وكما في عمل المضادات الحياتية وبعدها تم قياس مناطق 

  .[47]التثبيط

 

 النتائج والمناقشة

 :العزل والتشخيص 

اظهرت  النتائج  ان عدد العينات التي اعطت نتيجة  موجبة  للزرع  

% (  في   51.24( عينة  شكلت  حوالي  نسبة  ) 24المختبري  ) 

حين  كان عدد العينات التي  اعطت  نتيجة  سالبة  للزرع  

 % ( . 15.44(  شكلت  حوالي  نسبة  )  21المختبري  )

في دراسته والذي  [18] الباحث وهذه النتائج اتفقت مع ما جاء به 

لات المكورات العنقودية التي تم الحصول عليها يبين  ان عدد عز

%( من 15.15( عزلات  تشكل  نسبة ) 7من العينات الغذائية )

( عزلة .  40العزلات  البكتيرية الموجبة لصبغة  كرام  البالغة  )

العنقودية  التي  الى ان نسبة المكورات  [44]كما  اشار  الباحث 

%(  من  اصل 51.55تم الحصول عليها من عينات الغذائية  )

ان عدد المكورات  العنقودية   [20]  ( , كذلك اشار الباحث21)

( 411الموجبة  لصبغة  كرام  التي تم الحصول عليها  من  اصل )

( وهذا ما يقارب  نوعا ما نتائج دراستنا  كما 17عينة  هي )

 (.4) موضح في الشكل
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 ( النسبة المئوية للعينات الغذائية التي اعطت نموا على الوسط الزرعي8الشكل)

 

ان  اختلاف  النسب  المئوية  التي  تم  الحصول عليها  توافق  او 

تختلف  مع  دراسات  سابقة اخرى  ويعود  التوافق  والاختلاف 

الى جملة  من  الاسباب  يقع في مقدمتها  اختلاف  الطرق  

والوسائل  التي  تم  اخذ  العينات  بها , اضافة الى  كيفية  التعامل  

ذائية  من  قبل  الباعة  كظروف  الخزن  التي مع  العينات  الغ

 40الحالية ان كما بينت نتائج الدراسة   [24]تستخدم  من قبلهم  

اظهرت نتيجة موجبة على انها مكورات  24عينة من اصل 

كما في  S.epidermdis عينات 5و  S.aureus عنقودية ذهبية

 (.2الشكل )

 

 ( النسبة المئوية للمكورات العنقودية في العينات الغذائية2الشكل )

 

 العد البكتيري

بينت  نتائج  الدراسة  بعد  اجراء  العد البكتيري  في عينات ) 

حليب الماعز , المأكولات السريعة , الدجاج ( ,  حيث  اظهرت  

 نتائج  العد  البكتيري  بعد  زراعة البكتيريا  على  وسط

Nutrient agar   , 21في  الحاضنة  لمدة    ووضعت العينات  

ساعة بعدها  تم  العد البكتيري  للمستعمرات  النامية , وكانت  

 (.0(  والشكل )4النتائج  كما موضح في الجدول )

 نتائج العد البكتيري للعينات المستخدمة (8الجدول )

 الطبق عدد المستعمرات في مقدار التخفيف تسلسل
 عدد الخلايا الكلي لكل واحد مل

 

 خلية/مل    *  27 271 1.1114 4

 

 خلية/مل    *  222 222 1.11114 2
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 خلية/مل    *  414 414 1.111114 0

 
 

 

 Nutrient agarعلى وسط  s.aureus( يوضح العد البكتيري 3الشكل )

 

( حيث  عزل  بكتريا   2144هناك  دراسة  سابقة اجريت في سنة )

من اللحوم المجمدة  وقام    s.aureusالمكورات  العنقودية  الذهبية  

بعدها  بطريقة  عد الاطباق )طريقة غير مباشرة ( فلاحظ  الباحث  

ان  واحد  من  سبع عينات من الجمبري يحتوي على العد 

. بينما لاحظ ان اثنان من كل خمس  (       Cfu/gالجرثومي)

  ( Cfu/g 200عينات من الحبار يحتوي على العد الجرثومي 

)[22]. 

( دراسة  تطبيقية   2144كما  قدم  مجموعة من الباحثين  سنة ) 

للتسمم  الغذائي  التجريبي  بالذيفانات  المعوية  والعد  الكلي  

للمكورات  العنقودية  الذهبية  في محافظة  ديالى  حيث  عزلوا 

بكتريا  المكورات  العنقودية  من  الجبن  حيث  اكدت  دراسة  

لفصول  السنة  تأثير على العد الجرثومي  الكلي  الباحثين  ان  )إن 

TBC  ) للجبن  الطري  ولجراثيم  المكورات  العنقودية  الذهبية

[20]. 

 اختبار الحساسية  للمضادات الحيوية

نتائج  الدراسة  الحالية  وضحت  اختلاف  ايجابية  البكتريا   

للمضادات  الحياتية  حيث  ظهرت  البكتريا مقاومة  للمضادين  

(Azithromcyin , Amoxicilln/clavulanic acid   بينما )

 , Ciprofloxacinللمضادات  الحياتية ) اظهرت  حساسية 

Clavulanic acid , Azithromcyin   وعملنا  هذه )

  McFrender Standardالمضادات الحياتية  مقارنة  مع 

 (.2( كما هو مبين في الجدول )5^〖41〗بتركيز )

  

 الحياتية( يبين نتائج المضادات 2الجدول )

 مقاومة البكتريا للمضاد قطر منطقة التثبيط المضاد الحيوي العينة التسلسل

حليب   .8

 الجاموس

CIP (Ciprofloxacin ) 28mm حساس 

المأكولات   .2

 4السريعة 

CIP (Ciprofloxacin ) 24mm حساس 

المأكولات   .3

 2السريعة 

CIP (Ciprofloxacin ) 26mm حساس 

 حساس CIP (Ciprofloxacin ) 25mm حليب الماعز  .4

 حساس CN (Clavulanic acid ) 16mm حليب جاموس  .5

المأكولات   .6

 4السريعة 

CN (Clavulanic acid ) 14mm حساس 

المأكولات   .7

 2السريعة 

CN (Clavulanic acid ) 12mm حساس 

 حساس CN (Clavulanic acid ) 15mm حليب ماعز  .1

 حساس AMZ (Azithromcyin ) 15mm حليب جاموس  .9

المأكولات   .81

 4السريعة 

AMZ (Azithromcyin ) 13mm حساس 
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المأكولات   .88

 2السريعة 

AMZ (Azithromcyin ) 27mm حساس 

 مقاوم لم يعمل AMZ (Azithromcyin ) حليب ماعز  .82

 AMC حليب جاموس  .83

(Amoxicilln/clavulanic acid ) 

 مقاوم لم يعمل

المأكولات   .84

 4السريعة 

AMC 

(Amoxicilln/clavulanic acid ) 

 مقاوم لم يعمل

المأكولات   .85

 2السريعة 

AMC 

(Amoxicilln/clavulanic acid ) 

6mm متوسط 

 AMC حليب ماعز  .86

(Amoxicilln/clavulanic acid ) 

 مقاوم لم يعمل

 

( عينة من ) حليب الماعز , حليب الجاموس , 40اخذت  )

(  حيث  اجري  2, المأكولات السريعة 4المأكولات السريعة 

 Ciprofloxacin , acidاختبار الحساسية لكل من المضادين  )  

 Clavulanic  فوجد ان كلا المضادين حساس ضد البكتريا في )

للمضاد   )  كل العينات , بينما  كانت نتائج الاختبار 

Azithromcyin   حيث  كانت  النتائج  ان هذا المضاد  حساس )

ماعدا عينة  حليب الماعز كانت  مقاومة , بينما ظهرت نتائج 

 acid  clavulanic /Amoxicillnاختبار الحساسية  للمضاد )  

  2( مقاومة في  كل العينات  ماعدا عينة المأكولات السريعة  

( و 1ة  متوسطة , كما  موضح  في الشكل  )كانت  نسبة الحساسي

(5.) 

 

 S.aureus( مخطط يوضح اختبار المضادات الحيوية لبكتريا 4الشكل )

 

تتزايد  المقاومة  بين  سلالات  بكتريا  المكورات  العنقودية  

في  كثير  من  انحاء  العالم  وقد يعود ذلك    S.aureusالذهبية  

الى  الاستخدام  الواسع  للمضادات الحيوية  في  الوقاية  والعلاج  

من  الامراض  وكذللك بسب استعمال العشوائي  لها  اضافة  

لامتلاك  البكتريا  واكتسابها  لعوامل  وراثية  تحمل  صفة  

المقاومة للمضادات الحيوية وكذلك لشدة وتنوع الامراضية  التي  

 .[24]تسببها هذه  البكتريا  

  

 S. aureus( يوضح اختبار المضادات الحيوية لبكتريا 5الشكل )
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( 1وفي هذه  الدراسة  تم اختبار حساسية  العزلات  المنتخبة لـ)

مضاد حيوي  باستخدام  طريقة  الانتشار القياسي  للمضادات  

قيد  S.aureusالحيوية , حيث  ابدت  بكتريا المكورات  العنقودية 

( 1الدراسة  مقاومة  لبعض  المضادات الحيوية ويوضح الشكل )

لبكتريا الحساسة للمضاد  ارتفاع النسبة المئوية ل

((ciprofloxacin ( وان هذا  44حيث  بلغت  بما  يقارب )%

حيث  اختبر حساسية  عزلات   [25]مقارب  لما  ذكره 

S.aureus    ملغم/مل   وبأربع  مناسئ ) عراقي ,  5بتركيز

تركي , هندي , اماراتي ( وقد اظهرت  العزلات  نسبة  مقاومة  

% 411قي , هندي ( ونسبة حساسية %  للمنشأين ) عرا41

للمنشأين  ) تركي , الاماراتي ( , إن ظهور التباين في نسب 

المقاومة  للمناسئ  المختلفة  لنفس  المضاد  ممكن ان  يرجع  الى 

خلل  في  طرق  النقل والخزن  او قد يرجع الى الاختلاف  في  

 .طريقة  التصنيع  لهذه  المضادات  من  الشركة المصنعة 

كما ان اعلى حساسية لبكتريا المكورات  العنقودية  الذهبية  تم  

حيث  كانت  النسبة   Azithromycinالحصول عليها  لمضاد 

% (  من  عزلات المكورات  العنقودية  الذهبية  حساسة  لهذا  57)

مضادات   حيث  ان هذا المضاد هو من[26]المضاد  وهو ما ذكره 

Macrolide  ( والذي يظهر تأثير ما بعد المضادeffect 

antibiotic Post   حيث  يمنع اعادة نمو البكتريا  بعد  فترة )

. واظهرت  نتائج   [27]قصيرة  من  التعرض  لهذا المضاد 

الحساسية  للمضادات  الحيوية  عزل  معظم  سلالات  المكورات  

بية  في  هذا العمل  كانت  مقاومة  لعمل  المضاد  العنقودية  الذه

بنسبة  مقاومة عالية  في  اغلب    Azithromcyinالحيوي 

 [28]العينات  وهذه  النتيجة  مماثلة  لـ

ذه  العزلات  له  Acid Clavulinicكما  ان حساسية  المضاد  

كانت  عالية  الحساسية  لكل  العزلات  وهذه النتيجة  مقاربة  ل 

% ( وهذه  00.22فكانت  نسبة الحساسية  هذه  العزلات ) [24]

 نتيجة  مقاربة  لدراستنا .

مقاوم  لمعظم  العزلات   Amoxicillinووجد ان المضاد 

%( 75بلغت  النسبة ) [01]البكتيرية  وهذه النتيجة  مقاربة  لبحث 

وهذا يشير الى ان نسبة  كبيرة  من مقاومة  هذه الجرثومة  

لاكتاميز ,  –للبنسيلينات  يكون من خلال انتاجها  لأنزيمات  البيتا 

-ز مشابهات تركيبيـة  لمـضادات  البيتالاكتامي-تعد  مثبطات  البيتا

لاكتاميز بصورة -لاكتام  مما  يمكنها  من الارتباط  بأنزيمات  البيتا

 عكسية أو غير عكسية حاميةً بذلك المضاد من التعطيل الأنزيمي .

 اختبار حساسية المستخلصات النباتية

وتجهيزها  وبعدها   Nutrient agarتم زرع  العينات على وسط  

وتمت  مقارنتها  مع   Nutrient  agarذت  العينات  من  وسط اخ

McFrender Standard   (واجري اختبار     بتركيز )

(  باستخدام  ثلاث انواع  من 0حساسية المستخلصات جدول )

المستخلصات ) مستخلص لبان الذكر , مستخلص قشور الرمان , 

( على عينات )حليب الماعز , المأكولات  قشور البلوطمستخلص 

( المستخلصات 0, حليب الجاموس ( لاحظ في الشكل ) 4السريعة 

 النباتية.

 

 ( يوضح تجهيز المستخلصات النباتية6الشكل )

 

 ( يبين نتائج اختبار حساسية المستخلصات النباتية3الجدول )

 قطر منطقة التثبيط التركيز )غم /مل ( المستخلص ةالعين التسلسل

 مل 411غم/ L3 0  لبان الذكر حليب الماعز 8

(1.10 ) 

 لا يعمل
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 مل 411غم/ L1 4 لبان الذكر 4المأكولات السريعة  2

(1.14 ) 

 لا يعمل

 مل411غم/ L2 2 لبان الذكر حليب جاموس 3

(1.12 ) 

 لايعمل

 مل411غم/  L3 0 لبان الذكر حليب جاموس 4

(1.10 ) 

 لا يعمل

 مل 411غم / G3 0 قشور البلوط حليب الجاموس 5

(1.10 ) 

19mm 

 مل 411غم/ G2 2قشور البلوط          حليب ماعز 6

(1.112) 

23mm 

 مل411غم/ G2 2 قشور البلوط 4المأكولات السريعة  7

(1.12 ) 

9mm 

 مل411غم/ L2 2 لبان الذكر حليب ماعز 1

(1.12 ) 

 يعمل لا

 مل411غم/R1 4 قشور الرمان 4المأكولات السريعة  9

(1.14 ) 

13mm 

قشور الرمان حليب جاموس 81

 

R2 

 مل 411غم/ 4

(1.14 ) 

15mm 

 مل411غم/G3 0 الجفت حليب ماعز 88

(1.10 ) 

24mm 

قشور الرمان 4المأكولات السريعة  82

 

R2 

 مل411غم/2

(1.12 ) 

16mm 

 مل411غم/ R2 2قشور الرمان             حليب الماعز 83

(1.12) 

19mm 

لبان الذكر 4المأكولات السريعة  84

 

L3 

 مل411غم/3

(1.10) 

7mm 

قشور البلوط حليب جاموس 85

 

G3 

 مل411غم/2

(1.12) 

16mm 

 مل411غم/G3 0قشور البلوط                     4المأكولات السريعة  86

(1.10) 

23mm 

  %01مستخلص لبان الذكر بتركيز  _ L3 , %21مستخلص لبان الذكر بتركيز  _ L2 , %41مستخلص لبان الذكر بتركيز :L1 / ملاحظة

R1  , 41 مستخلص قشور الرمان بتركيز%  , R2  21مستخلص قشور الرمان بتركيز%  G2    21مستخلص قشور البلوط بتركيز , %G3  

 %01مستخلص قشور البلوط بتركيز 

 

ظهرت  نتائج  مقاومة  العزلات  البكتيرية   للمستخلصات  النباتية  

فوجد ان بكتريا  المكورات  العنقودية  الذهبية  مقاومة  مستخلص  

% ( في كل 41% ,  21% ,   01لبان الذكر  ذات  التراكيز ) 

هذه النتيجة  كانت  مماثلة  العينات  المستخدمة  في البحث  ولوحظ 

 اشار الباحث  خلال  دراسته [31]لنتيجة  البحث  المقدم  من قبل 

ان لبان الذكر يحوي على مواد قـد تكـون ذات فعالية  للبكتيريـا  

  .boswellic acid ومـن هـذه المـواد

( بدراسة  تـأثير مستخلص  قشور  2124)  بينما  قام باحث سنة

لاحظ  الباحث  ان  المركبات     S.aureus الرمان على بكتريا

لفينولات , النشطة  بايلوجيا  من  مستخلص قشور الرمان ) ا

الفلافونويد , الانثوسيانين ( لها نشاط  مضاد  لبكتريا  المكورات  

ان الفينولات كانت  اهم  المركبات   [32] العنقودية  الذهبية  واكد

المضادة  للبكتريا  ومن  بينها  تم تحديد حمض  الغاليك  بعتباره  

التي  تم اختيارها . وقد  المركب  الاكثر نشاطا  لتثبيط  البكتريا 

يكون  دور الفينولات  في  تثبيط  نمو الميكروبات  في  العينات  

من  خلال  ارتباط  البروتين  أو تثبيط  الأنزيم  وهذه  الدراسة  

 .[00]مقاربة  لنتائج  دراستنا  

النتائج  تم تأكيدها  في  دراسات  مماثلة  بخصوص فطائر اللحم  

أن  [35] أشار كما  [34] المعاملة  بمستخلص  قشور الرمان  

 2.1الغمس في الفينول المستخلصة من نبات الشاي ) الفينول الكلي 

(٪ المصحوب بالتجميد  يؤخر تلف الكارب الفضي. وكذلك تثبيط  

ح لحم الجاموس المغموسة في زيت  نمو الميكروبات في شرائ

هذه  [36]  كانت القرنفل  الذي  يحتوي على الفينولات  ومشتقاتها

 .(7شكل ) النتائج مماثلة لنتائج الدراسة الحالية

  

 S.aureus( يوضح اختبار المستخلصات النباتية لبكتريا  7الشكل )
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( عينة من ) حليب الماعز, حليب الجاموس , 40اخذت )

( فلوحظ عند قراءة  نتائج  الحساسية   4المأكولات السريعة 

% 21% و 41للمستخلصات  النباتية  للبان الذكر ذات التراكيز ) 

( فلاحظ  ان كلاهما  مقاوم  بينما كانت  نتائج  المستخلص لبان 

ل  العينات  ماعدا عينة %( مقاوم  لك01الذكر ذات التركيز )

فكانت متوسطة الحساسية , بينما  كانت   4المأكولات  السريعة 

%( 21% و41نتائج  مستخلص  قشور الرمان ذات التراكيز )

فلاحظ كلاهما  حساس  في كل عينات , بينما كانت  نتائج الاختبار 

% ( فلاحظ  01% و21لمستخلص  الجفت  ذات  التراكيز )

 ( .2كل العينات وكما وضح في الشكل ) كلاهما حساس في

 

 S.aureus( مخطط يوضح اختبار المستخلصات النباتية لبكتريا 1الشكل )
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